		Załącznik nr 1 do opisu przedmiotu zamówienia
ZAŁĄCZNIK 1 – SPECYFIKACJA MENU

Dzień 1 - 08.06.2017 

Obiad w formie szwedzkiego stołu 
Zupa ogórkowa 250 ml./os 
Zupa krem z warzyw sezonowych 250 ml./os 
Pierś z kurczaka pikantna z warzywami 170 gr./os 
Łosoś w sosie pomarańczowym z kaparami 170 gr./os 
Ziemniaki 200 gr./os 
Ryż 200 gr./os 
Bukiet surówek 100 gr./os 
Napoje: sok 0,3l woda w dzbankach bez limitu

Przerwa kawowa
Kawa – 200ml 
Herbata – 200ml 
Woda – 300ml 
Sok – 300ml 
Ciasteczka kruche – 100g/os 
Ciasto domowe – 50g/os 
Owoce – 100g/os


Kolacja bufetowa: 
Krem kalafiorowy z groszkiem ptysiowym 250 ml/os 
Filet z pstrąga w sosie estragonowym 150 gr/os 
Karkówka w sosie cygańskim 150 gr/os 
Kopytka 200 gr/os 
Ryż 200 gr/os 
Bukiet surówek 100 gr/os 
Płyta zimna 300 gr mięsa/150 gr dodatki: 
Deski domowych wędlin i pieczonych pasztetów 
Deska serów 
Półmisek rolad rybnych 
Sałatka grecka 
Sałatka z grillowanym kurczakiem i grzankami 
Pieczywo, masło

Dzień 2 - 09.06.2017

Obiad plenerowy:
Zupa gulaszowa z pieczywem 250 ml 
Łopatka wieprzowa w sosie pieczeniowym 160 gr./os 
Leczo warzywne 160 gr./os 
Kasza 200 gr./os 
Buraczki 100 gr./os 
Sok, woda 0,3 l/os

Prowiant
prowiant (2xkanapka, jabłko, baton, woda) 


Menu grillowe: 
Zupa 250 ml.: 
Żurek staropolski z jajkiem i białą kiełbasą 
Dania z grilla : 
Ryba grillowana z cytryną i koprem 150 gr./os. 
Szaszłyk drobiowy z warzywami 180 gr./os. 
Żeberka w sosie bbq 180 gr./os. 
Karkówka marynowana w musztardzie francuskiej i rozmarynie 150 gr./os. 
Kiełbasa wiejska 150 gr./os. 
Kaszanka w cebulą 120 gr./os. 
Ziemniaki pieczone z masłem czosnkowym 2 szt/os. 
Płyta zimna 300 gr mięsa/150 gr dodatki: 
Decha wędlin swojskich i pieczonych pasztetów 
Smalec domowy ze skwarkami 
Marynaty (grzybki marynowane, śliwka w occie, papryka marynowana, ogórki kiszone) 
Chleb wiejski 
Bar sałatkowy do własnych kompozycji 150 gr/os.: 
Warzywa, owoce, dresingi, sery, pestki 
Surówka colesław 
Ketchup, musztarda, sos tzatzyki, sos tysiąca wysp 
Napoje 4h bez limitu: kawa, herbata, woda niegazowana, soki, napoje gazowane
Wino, piwo 4 h open bar 


Menu śniadaniowe na dni  09 – 10.06.2017: 

Bez limitu: kawa, herbata, woda, soki owocowe, 
Bufet: 
Parówki (150 gr) 
Jajecznica (200 gr) 
Mleko (200 ml) 
płatki śniadaniowe (50 gr) 
Deska wędlin (100 gr) 
Deska serów (100 gr) 
Twarożek (100 gr) 
Jogurt (150 gr) 
Warzywa sezonowe (ogórki, pomidory, itp.) 150 gr 
Pieczywo jasne, ciemne, bułeczki (150 gr) 
Masło porcjowane (50 gr) 
[bookmark: _GoBack]Dżem (50 gr), miód (50 gr) 
Ketchup, musztarda (40 gr)


