Numer postępowania ZP-23/FRSE/2012

Załącznik nr 2 do SIWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi hotelarsko – gastronomicznej, w tym wynajem sal konferencyjnych, w czasie realizacji: „Seminarium kontaktowego programu eTwinning dla nauczycieli przedszkolnych” we Wrocławiu, w dniach 24 – 28.10.2012 r. na potrzeby programu eTwinning.

1. Termin/okres świadczenia usługi:  24-28.10.2012 r.
2. Miejsce: obiekt konferencyjno-hotelowy świadczący usługi konferencyjne, gastronomiczne i hotelarskie, z własnym parkingiem. Obiekt powinien być zlokalizowany we Wrocławiu na Starym Mieście lub w odległości max 1 km w linii prostej od Starego Miasta. 
Zamawiający dopuszcza świadczenie usługi hotelarskiej przez dwa hotele, położone w odległości max 300 m od siebie, jednakże sale konferencyjne i zaplecze gastronomiczne muszą znajdować się w jednym z nich tak, aby usługi konferencyjne i gastronomiczne (oprócz śniadań) określone w zamówieniu były świadczone tylko w jednym miejscu. 
3. Standard obiektu: co najmniej 3 gwiazdki, w rozumieniu przepisów § 2 ust.2 pkt. 1 rozporządzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektów hotelarskich i innych obiektów, w których są świadczone usługi hotelarskie (Dz. U. Nr 188 z 2004 r., poz. 1945) oraz który ma możliwość, w ramach prowadzonej działalności: serwować gościom całodzienne wyżywienie, udostępnić sale konferencyjne z pełnym wyposażeniem. Należy przedłożyć kopię decyzji o zaszeregowaniu wydaną przez Marszałka Województwa potwierdzona za zgodność z oryginałem. W przypadku usługi hotelowej świadczonej przez dwa hotele, obydwa muszą być tej samej kategorii.
4. Ilość osób/uczestników: 70 osób.

5. Zakwaterowanie: nocleg w dniach 24-28.10.2012 (4 noce) dla 2 osób, nocleg w dniach 25-28.10.2012 (3 noce) dla 68 osób, pokoje jednoosobowe z łazienkami, śniadanie wliczone w cenę noclegu.
Zamawiający dopuszcza zakwaterowanie uczestników w pokojach 2 osobowych do pojedynczego wykorzystania. 
6. Sale konferencyjne:
6.1. Zamawiający wymaga a Wykonawca zapewni:

a)  jedna sala na 60 osób w ustawieniu teatralnym  w dniach 25.10.2012 (w godz. 16.00-20.00) i 27.10.2012 (cały dzień); w sali tej powinien być zapewniony dostęp do Internetu klasy 3-4 Mb/s;
b) jedna sala na 30 osób w ustawieniu teatralnym w dniu 26.10.2012 (cały dzień); w sali tej powinien być zapewniony dostęp do Internetu klasy 3-4 Mb/s;

c) jedna sala dla 30 osób w ustawieniu szkolnym lub w podkowę (uczestnicy muszą mieć możliwość zajęcia miejsc wyłącznie po zewnętrznej stronie podkowy) w dniu 26.10.2012 (cały dzień); w sali tej powinien być zapewniony dostęp do Internetu min. klasy 3-4 Mb/s, umożliwiający komfortową pracę w sieci Internet 30 użytkownikom jednocześnie.
Ponadto wszystkie wymienione wyżej sale powinny być wyposażone w następujący sprzęt: ekran, nagłośnienie i 2 mikrofony bezprzewodowe (wyposażenie i dostęp do Internetu powinny być wliczone w cenę sali) i możliwość podłączenia rzutnika multimedialnego.
7. Wyżywienie:
7.1. Zamawiający wymaga a Wykonawca zapewni następujące posiłki:
a) Kolacja - menu uwzględniające: przystawki do wyboru,  dwa rodzaje dania głównego (po min. 200 g/os), dodatki do dań głównych (po min. 200 g/os), sok (po min. 200 ml/os), woda mineralna (po min. 500 ml/os), kawa i herbata (po min. 250 ml/os), deser do wyboru (po min. 150 g/os), podane w formie bufetu:
w dniu 24.10.2012 dla 2 osób;

w dniu 25.10.2012 dla 70 osób;
w dniu 26.10.2012 dla 70 osób.

b) Lunch - menu uwzględniające: dwa rodzaje zupy do wyboru (po min. 300 ml/os), dwa rodzaje gorących dań głównych (po min.200 g/os), dodatki do dań głównych (po min. 200 g/os), sok (po min. 200 ml/os), woda mineralna (po min. 500 ml/os), kawa i herbata (po min. 250 ml/os), deser do wyboru (po min. 150 g/os), podane w formie bufetu:

w dniu 25.10.2012 dla 6 osób;

w dniu 25.10.2012 dla 70 osób;

w dniu 26.10.2012 dla 70 osób.

c) Przerwa kawowa składająca się z kawy/herbaty (po min. 250 ml/os), wody mineralnej gazowanej/niegazowanej (po min. 500 ml/os), soku (po min. 200 ml/os) i wyboru ciastek (po min. 3 szt/os): 
1 x w dniu 25.10.2012 dla 70 osób, w skład menu powinno wejść dodatkowo ciasto pieczone (min. 150g/os),

2 x w dniu 26.10.2012 dla 70 osób; w skład menu powinny wejść dodatkowo owoce (min. 150 g/os).
2 x w dniu 27.10.2012 dla 70 osób; w skład menu powinny wejść dodatkowo owoce (min. 150 g/os).
Czas trwania jednej przerwy kawowej to ok. 15 minut.

Serwowane dania powinny być przygotowywane tylko i wyłącznie ze  świeżych produktów.
Obsługa powinna składać się z wykwalifikowanych kelnerów ubranych w stosowne do okazji stroje. Zamawiający wymaga stałej obecności kelnerów w wyznaczonych godzinach świadczenia usługi. Obowiązek bieżącej dbałości kelnerów o czystość i porządek na stołach (w tym m.in. usuwanie zabrudzonych naczyń, zanieczyszczeń itd.). Posiłki powinny być serwowane na estetycznej zastawie. 
Organizator zastrzega, aby  zarówno posiłki jak i przerwy kawowe były serwowane 
w pomieszczeniu zarezerwowanym wyłącznie dla uczestników spotkania lub 
w pomieszczeniu z wyraźnie wyodrębnionym obszarem konsumpcyjnym dla uczestników spotkania.

Wykonawca na prośbę Zamawiającego zapewni także wyżywienie oparte na diecie specjalnej dla wybranych uczestników. 
8. Parking strzeżony przy hotelu w dniu 24.10.2012 dla 1 samochodu, a w dniach 25-28.10.2012 dla 4 samochodów.
9. Część kalkulacyjna
	Opis pozycji zamówienia
	1 dzień

24.10.2012
	2 dzień

25.10.2012
	3 dzień

26.10.2012
	4 dzień

27.10.2012
	Łącznie

	1. zakwaterowanie uczestnika seminarium (osobodoba x pokój)
	
2
	
70
	
70
	
70
	
212

	2. sala konferencyjna 60 os. – 4 godziny
	
0
	
1
	
0
	
0
	
1

	3. sala konferencyjna 30 os.
	
0
	
0
	
1
	
0
	
1

	4. sala warsztatowa 30 os.
	
0
	
0
	
1
	
0
	
1

	5. sala konferencyjna 60 os.- cały dzień
	
0
	
0
	
0
	
1
	
1

	6. przerwa kawowa z ciastem
	
0
	
70
	
0
	
0
	
70

	7. napoje do przerwy kawowej z ciastem
	         
0
	 
70
	
0
	
0
	
70

	8. przerwa kawowa z owocami
	
0
	
0
	
140
	
140
	
280

	9. napoje do przerwy kawowej z owocami
	        
0
	
0
	
140
	
140
	
280

	10. obiad
	
0
	
6
	
70
	
70
	
146

	11. napoje do obiadu
	
0
	
6
	
70
	
70
	
146

	12. kolacja
	
2
	
70
	
70
	
0
	
142

	13. napoje do kolacji
	
2
	
70
	
70
	
0
	
142

	14. parking
	
1
	
4
	
4
	
4
	
13
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