Numer postępowania: ZP-25/FRSE/2011

Załącznik nr 2 do SIWZ


OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Przedmiotem prowadzonego postępowania będzie świadczenie przez Wykonawcę usługi hotelarsko-gastronomicznej w tym wynajem sal konferencyjnych, podczas szkolenia  organizowanego w dniach 12.09-15.09.2011 r. w Warszawie dla programu „Młodzież w działaniu”.
1. Termin/Okres świadczenia usługi:  12.09 -15.09.2011

2. Miejsce: obiekt konferencyjno-hotelowy świadczący usługi konferencyjne, gastronomiczne i hotelarskie, zlokalizowany w Warszawie. Standard hotelu***. 
Hotel w odległości 1 km od dworca kolejowego Warszawa- Centralna. 

Dojazd z dworca kolejowego Warszawa-Centralna do Hotelu jednym środkiem komunikacji miejskiej max. 10 min bez przesiadek. 
Zamawiający wymaga aby Hotel znajdował się w ścisłym Centrum miasta, 5 minut drogi pieszo od siedziby zamawiającego (ul. Mokotowska 43). 
W hotelu powinna być działać klimatyzacja. 
Zamawiający wymaga, aby na terenie były dostępne Sale konferencyjne (1 sala dla 160, 1 sala dla 60 osób i sala  dla 16 osób). 
3. Ilość osób/uczestników: 50 osób
1. ZAKWATEROWANIE

Zakwaterowanie i wymeldowanie z hotelu uczestników szkolenia – zgodnie z obowiązującą dla hotelu dobą hotelową. Doba hotelowa rozpoczyna się o godz. 14:00 i kończy o godz. 12:00 Powyższy wymóg jest jedynie minimalnymi warunkami, Zamawiający w porozumieniu z Wykonawcą może zmienić godziny doby hotelowej. W przypadku przedłużenia programu pobytu Wykonawca zapewni uczestnikom szkolenia nieodpłatnie szatnie.

Baza noclegowa - możliwość wynajmu pokoi jednoosobowych. 
a) noclegi w dniach 12.09-15.09.2011 r. (3 noce) dla 50 osób, pokoje jednoosobowe 
z łazienkami, śniadanie w cenie noclegu, 15.12.2011 wyjazd po śniadaniu.
2. SALE KONFERENCYJNE

1)Wyszczególnienie sal konferencyjnych :

b) W dniu 12.09.2011 r. wynajem dużej Sali dla 160 osób od godz. 18.00 
c) W dniu 13 -14.09.2011 r. wynajem równolegle 3 sal konferencyjnych ( duża dla 160, średnia dla 60 osób i mała dla 16 osób) 
2) Wyposażenie sal konferencyjnych:

a. Możliwości ustawienia sali: dowolne ustawienie sali. W Formularzu Cenowym do obliczenia pojemności sali konferencyjnej uwzględniono ustawienie teatralne. 
b. Wyposażenie sali konferencyjnej: miejsca do siedzenia dla uczestników szkolenia, ekran, flipchart, blok do flipcharta.
c. Wykonawca zapewni obsługę organizacyjno-techniczną szkolenia w tym zagwarantuje, aby ewentualna usługa gastronomiczna w czasie przerw będzie przebiegała sprawnie i zgodnie z umową oraz obsługę sprzątającą. 
d. Zamawiający może wyrazić chęć wcześniejszego dostępu do sali konferencyjnej (w celu np. przygotowania materiałów informacyjnych) a Wykonawca musi takiego dostępu udzielić po wcześniejszym ustaleniu terminu udostępnienia.
3. WYŻYWIENIE:

1. W ramach świadczonej usługi, Wykonawca będzie zobowiązany do zorganizowania:

a) Śniadań w dniach 13-15.09.2011
b) przerwy kawowe całodzienne 12-14.09.2011,
c) obiadów w dniach 13-14.09.2011 r.
d) kolacji  w dniach 12-13.09.2011 r. 

W dniu 14.09.2011 r. Zamawiający zobowiązuje się do samodzielnego organizowanie  kolacja poza hotelem.
2. CHARAKTERYSTYKA POSIŁKÓW – posiłki przykładowe

2.1. Przerwy kawowe całodzienna:

2. Przerwa kawowa: świeżo parzona kawa, wybór herbat, dodatki do kawy i herbaty (cukier brązowy i biały, śmietanka do kawy, mleko, cytryna w plasterkach),  woda mineralna  - 0,25 l na osobę, wybór kruchych ciasteczek.
2.2   Obiad w formie bufetu:

a) Bufet zimny: 7 dań
b) Bufet gorący: 3 dania , dodatki
c) deser (3 rodzaje)
d) napoje  (sok, kompot, woda mineralna, herbata)

w trakcie każdego szkolenia możliwość przygotowania wyżywienia opartego na diecie specjalnej dla wybranych uczestników

2.3. Menu kolacji:

a) Bufet zimny: 7 dań
b) Bufet gorący: 3 dania, dodatki
c) deser (3 rodzaje)

d) napoje  (sok, woda mineralna, herbata)

w trakcie każdego szkolenia możliwość przygotowania wyżywienia opartego na diecie specjalnej dla wybranych uczestników

Zamawiający wymaga/zastrzega, aby przerwy kawowe i obiady były podane w pomieszczeniu zarezerwowanym wyłącznie dla uczestników spotkań lub w pomieszczeniu z wyraźnie wyodrębnionym obszarem dla uczestników spotkania.  W skład usługi wchodzi także zapewnienie serwisu kelnerskiego.  

Liczba dań wegetariańskich w zależności od zapotrzebowania.

4. USŁUGI DODATKOWE

1. W razie potrzeby Wykonawca zapewni bezpieczne przechowywanie pomiędzy szkoleniami materiałów i publikacji należących do Zamawiającego,

2. Zamawiający może wymagać a Wykonawca zapewni dostęp do bezprzewodowego Internetu (o przepustowości min. 2 MB/s) dla uczestników spotkania.
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	1. pokój jednoosobowy (pokoje/doby hotelowe)
	50
	50
	50
	0
	150
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	3. sala konferencyjna dla 60 os. (dzień) 
	
	1
(cały dzień)
	1
(cały dzień)
	0
	2

	4.Sala konferencyjna dla 16 os. (dzień)
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