Numer postępowania: ZP-42/FRSE/2010

Załącznik nr 2 do SIWZ

OPIS 

PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Przedmiotem postępowania będzie świadczenie przez Wykonawcę usługi hotelarsko-gastronomicznej w tym wynajem sali konferencyjnej z wyposażeniem oraz usługi transportowej podczas szkolenia standaryzującego dla ekspertów programu Leonardo da Vinci.

4. Organizator: Fundacja Rozwoju Systemu Edukacji

5. Termin: 4-6 listopada 2010.

6. Planowana liczba uczestników szkolenia: 56 osób.

7. Miejsce świadczenia usługi: Białobrzegi (gmina Nieporęt) nad brzegiem Zalewu Zegrzyńskiego. Nie więcej niż 40 km od siedziby Zamawiającego.

I. CZĘŚĆ OGÓLNA ZAMÓWIENIA:

1. Ośrodek: zakwaterowanie w kompleksie mieszkalno-konferencyjnym. Ośrodek położony w lesie, nad brzegiem Zalewu Zegrzyńskiego, z dostępem do piaszczystej plaży. Ośrodek dysponuje zapleczem do organizacji sportów drużynowych. Parking na terenie ośrodka (parking w cenie ośrodka). Zamawiający wymaga do 10 miejsc parkingowych dla 10 samochodów osobowych w trakcie trwania szkolenia w tym jedno miejsce parkingowe dla samochodu osobowego FRSE (przez 3 dni). Miejsc parkingowe dla FRSE powinno być wliczone w cenę świadczenia całej usługi.

2. Zakwaterowanie i wymeldowanie z ośrodka uczestników konferencji: Doba hotelowa rozpoczyna się o godz. 14.00 i kończy się o godz. 12.00 dnia następnego. 

3. Baza noclegowa:

· Zakwaterowanie 56 osób w pokojach jedno lub dwuosobowych do pojedynczego wykorzystania w dniu od 4 do 6 listopada 2010 (2 doby). Wyposażenie: łazienka, TV, telefon, łącze internetowe;  

Kalkulacja dotycząca zakwaterowania uczestników powinna być przedstawiona w formularzu ofertowym w postaci sumarycznej stawki ryczałtowej.  
Natomiast przed podpisaniem umowy Wykonawca przedstawi przydział uczestników do zaproponowanych rodzajów pokoi (jedno lub dwuosobowe)  wraz z cenami jednostkowymi za pokój.
Śniadania nie są wliczone w cenę pokoju.

II. WYŻYWIENIE 

1. W ramach świadczonej usługi, Wykonawca będzie zobowiązany do zorganizowania:

a) popołudniowej przerwy kawowej (I) w dniu 4 listopada 2010 dla 56 osób, trwającej od godz. 16.00 do godz. 16.15
b) porannej przerwy kawowej (II) w dniu 5 listopada 2010 dla 56 osób trwającej od godz. 10.45 do godz. 11.00.  
c) popołudniowej przerwy kawowej (III) w dniu 5 listopada 2010 dla 56 osób, trwającej od godz. 16.00 do godz. 16.15.
d) porannej przerwy kawowej (IV) w dniu 6 listopada 2010 dla 56 osób, trwającej od godz. 11.00 do godz.11.30
e) lunchu w formie stołu szwedzkiego w dniu 4 oraz 5 listopada 2010 dla 56 osób w godz. popołudniowych (godz. 13.00-14.00); 

f) zwykłej kolacji w restauracji ośrodka w formie stołu szwedzkiego w dniu 4 listopada 2010 dla 56 osób w godz. 19.00-21.00; 

g) uroczystej kolacji w dniu 5 listopada 2010 dla 56 osób w godz. 19.00-23.00.  

2. CHARAKTERYSTYKA POSIŁKÓW 

1. Przerwy kawowe:

a) Przerwa kawowa I w dniu 4 listopada 2010 (od godz. 16.00 do godz. 16.15) : świeżo parzona kawa, wybór herbat – 0,25 l na osobę, ciastka francuskie (2 szt./os.), soki owocowe - 0,25 l na osobę, woda niegazowana - 0,25 l na osobę;

b) Przerwa kawowa II w dniu 5 listopada 2010 (od godz. 10.45 do godz. 11.00) : świeżo parzona kawa, wybór herbat – 0,25 l na osobę, ciastka francuskie (2 szt./os.), soki owocowe - 0,25 l na osobę, woda niegazowana - 0,25 l na osobę;

c) Przerwa kawowa III w dniu 5 listopada 2010 (od godz. 16.00 do godz. 16.15) : świeżo parzona kawa, wybór herbat – 0,25 l na osobę, ciastka francuskie (2 szt./os.), soki owocowe - 0,25 l na osobę, woda niegazowana - 0,25 l na osobę;

d) Przerwa kawowa IV w dniu 6 listopada 2010 (od godz. 11.00 do godz. 11.30) : świeżo parzona kawa, wybór herbat – 0,25 l na osobę, ciastka francuskie (2 szt./os.), soki owocowe - 0,25 l na osobę, woda niegazowana - 0,25 l na osobę;

Wykonawca przedstawi 3 propozycje menu dołączone do oferty.

2. Buffet na lunch:

 
Zupa: 1 zupa do wyboru

· zupa zacierkowa 

· krem z zielonego groszku 

· kapuśniak  

· krem z pieczarek

· krem z brokuł

· krem z borowików 

· pomidorowa z ryżem

Przekąski: 2 rodzaje przystawek do wyboru:

· roladki wieprzowe 

· faszerowne ogórki 

· faszerowane łódeczki z papryki 

· śledź w sosie bbq 

· brokuły panierowane 

· roladki z szynki ze szparagami 

Dania główne na gorąco:

· stek wieprzowy ze złocistą duszoną cebulką 

· filet z drobiowy w musie pieczarkowym 

· sola w sosie ogórkowym o smaku czosnkowym 

· schab z grilla w majerankowym sosie) 

· tagiatelle z warzywami 

· kotleciki z morszczuka w złocistej panierce 

· filet z indyka w sosie rokpol 

Dodatki do dań głównych:

· ryż 

· frytki 

· mix sałat 

· modra kapusta z rodzynkami 

· sałatka z marchwi 

· brokuły 

· talarki ziemniaczane

Desery: Deser składający się z minimum 2 ( do wyboru)  rodzajów ciast porcjowanych ( w ilości 50 g na osobę).

Napoje do lunchu: sok 200 ml na osobę  zapewniony w 3 smakach :sok pomarańczowy, jabłkowy oraz z czarnej porzeczki.

3. Menu na śniadanie w formie bufetu szwedzkiego

BUFET GORĄCY

5. Dwa dania gorące: (I danie: Jajecznica na maśle, II danie m.in: parówki, frankfuterki, placuszki z jabłkiem, naleśniki z owocami, naleśniki z serem) 

BUFET ZIMNY

· Wędliny polskie 

· Serek wiejski granulowany lub twaróg (szczypiorek) 

· Serki topione 

· Sery żółte i wędzone 

· Sery pleśniowe 

· Jajka na twardo lub pasta z jajek 

· Dżemy: morelowy, śliwkowy, wiśniowy, truskawkowy 

· Jogurty owocowe 

· Świeże warzywa (ogórek, pomidor, marchewka) 

· Mleko+ musli, płatki czekoladowe, kukurydziane z miodem lub z owocami kandyzowanymi 

· Kawa, herbata, mleko, cytryna 

· Soki owocowe 

· Ketchup, musztarda 

· Masło, pieczywo 

4. Kolacje w formie bufetu szwedzkiego

BUFET GORĄCY:

Dwa dania gorące m.in.: Pierogi ruskie, Pierogi z mięsem, Strogonoff, Potrawka z kurkami, Kiełbasa po cygańsku, Zapiekanka ziemniaczana, Warzywa gotowane, Potrawka z kurczakiem, Placki ziemniaczane ze śmietaną. 

BUFET ZIMNY:

· Mięsa pieczyste lub wędliny 

· Sery żółte i wędzone 

· Sery pleśniowe 

· Pasztety lub ryby wędzone 

· Twaróg ze szczypiorkiem 

· Mix marynat 

· Sałatka 

· Kawa, herbata, mleko, cytryna 

· Masło, pieczywo 

Zamawiający wymaga/zastrzega, aby przerwy kawowe i obiady były podane w pomieszczeniu zarezerwowanym wyłącznie dla uczestników spotkań lub w pomieszczeniu z wyraźnie wyodrębnionym obszarem dla uczestników spotkania.  W skład usługi wchodzi także zapewnienie serwisu kelnerskiego.  

Jakość  serwowanych potraw powinna być wysoka i charakteryzować się  wysoką estetyką podania. Obsługa powinna składać się z wykwalifikowanych kelnerów ubranych w stosowne do okazji stroje. Wymagana stała obecność kelnerów w wyznaczonych godzinach świadczenia usługi. Obowiązek bieżącej dbałości kelnerów o czystość i porządek na stołach (w tym m.in. usuwanie zabrudzonych naczyń, zanieczyszczeń itd.) 

5. Menu uroczystej kolacji w dniu 5 listopada w godz. 19.00-23.00

Dania gorące: bigos myśliwski 

Dania z grilla: kiełbasa, skrzydełka, pałki z kurczaka, kaszanka, karkówka, łódeczki z ziemniaków z serem cheddar i bekonem.
Przekąski: roladki z szynki z serem i warzywami, deska wędlin polskich, pomidor z mozarellą, warzywa marynowane, smalczyk wiejski + ogórek, sałatki: colesław, modra kapusta z rodzynkami 
Dodatki: pieczywo, musztarda, ketchup, chrzan
Napoje: kawa/herbata, soki 200ml, woda mineralna 250ml 

Wymagania dotyczące organizacji uroczystej kolacji (5 listopada od godz. 19.00 do godz. 23.00):

Podczas posiłku wystrój uroczysty (białe obrusy, serwety materiałowe, nakładki i kokardy na krzesła, świece na stołach).Organizacja kolacji z obsługą kelnerską oraz muzyką z CD. 

Wynajem lokalu udostępniony bezpłatnie -  wliczony w cenę usługi, na czas trwania uroczystej kolacji od godz. 19.00 do godz. 23.00.

III. CHARAKTERYSTYKA SAL KONFERENCYJNYCH

1. Sala konferencyjna duża (dla 60 osób) na potrzeby szkolenia dostępna w terminach:

· w dniu 4 listopada 2010 r. W godz. 15.00-18.00  w ustawieniu podkowy;

· w dniu 5 listopada 2010 w godz. 9.00-17.30 w ustawieniu podkowy;

· w dniu 6 listopada 2010 w godz. 9.00-12.00 w  ustawieniu podkowy;

2. Sala konferencyjna mała (dla 30 osób) dostępna w terminach:

· dniu 5 listopada 2010 w godz. 9.00-17.30 w ustawieniu podkowy oraz z możliwością ustawienia stolików i krzeseł na małe grupy sześcioosobowe;

· w dniu 6 listopada 2010 w godz. 9.00-12.00 w ustawieniu podkowy oraz z możliwością ustawienia stolików i krzeseł na małe grupy sześcioosobowe;;

3. Wyposażenie sal konferencyjnych: w każdej sali dostępny projektor multimedialny, ekran, flipchart, mazaki do flipcharta, system nagłaśniający - w tym 2 mikrofony bezprzewodowe (wyłącznie w dużej sali), dostęp do Internetu, 2 laptopy podłączone do rzutnika multimedialnego, klimatyzacja. Każda sala wyposażona jest w stoliki i krzesła z możliwością ustawienia w podkowę oraz w małe 6 osobowe grupy w miarę potrzeby. Wyposażenie wliczone w cenę wynajmu sali konferencyjnej.

4. Miejsce (stolik recepcyjny) na umieszczenie banera reklamowego i materiałów informacyjno-promocyjnych przed  dużą salą konferencyjną w dniach 4-6 listopada 2010.

5. Zapewnienie transportu autokarem o wysokim standardzie podróży dla ok. 50 osób na trasie Warszawa centrum (Plac Konstytucji)-ośrodek w Białobrzegach w dniu 4 listopada od godz. 13.00 (planowany przyjazd na miejsce: godz. 14.00) oraz na trasie ośrodek w Białobrzegach-Warszawa (Dworzec Centralny oraz Plac Konstytucji) w dniu 6 listopada 2010 o godz. 13.00.

a) Wykonawca wystawi fakturę VAT na podstawie faktycznej liczby osób, które brały udział w spotkaniu.

b) Zamawiający zobowiązuje się informować o faktycznym zapotrzebowaniu na pokoje na 7 dni przed planowanym terminem spotkania oraz informować o faktycznym zapotrzebowaniu związanym z  wyżywieniem do 3 dni przed rozpoczęciem realizacji zamówienia.  

c) Zamawiający zastrzega sobie również możliwość zmiany w godzinach planowanych posiłków po wcześniejszym uzgodnieniu tego z Wykonawcą.

8.  Część kalkulacyjna

	Opis pozycji zamówienia 
	1 dzień 
4.11.2010
	2 dzień
5.11.2010
	3 dzień
6.11.2010
	Łącznie


	1. Zakwaterowanie uczestników (osobo doby-stawka ryczałtowa)
	56
	56
	0
	112

	5. Śniadanie (osobodni)
	0
	56
	56
	112

	6. Napoje do śniadania  (osobodni)
	0
	56
	56
	112

	7. Lunch (osobodni)
	56
	56
	0
	112

	8. Napoje do lunchu (osobodni)
	56
	56
	0
	112

	9. Kolacja zwykła w formie bufetu szwedzkiego (osobodni)
	56
	0
	0
	56

	10. Kolacja uroczysta (osobodni)
	0
	56
	0
	56

	11. Przerwa kawowa (osobodni)
	56
	112
	56
	224

	12. Napoje do przerwy kawowej (osobodni)
	56
	112
	56
	224

	13. Napoje do kolacji zwykłej (osobodni)
	56
	0
	0
	56

	14. Napoje do kolacji uroczystej (osobodni)
	0
	56
	0
	56

	15. Usługa transportowa (dwa transfery)
	1
	0
	1
	2

	16. Parking
	1
	1
	1
	3

	17. Sala konferencyjna duża (dzień) 
	1
	1
	1
	3

	18. Sala konferencyjna mała (dzień)
	0
	1
	1
	2
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