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Oznaczenie sprawy: ZP-36/FRSE/2010
Załącznik nr 2 do SIWZ


OPIS 
PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA – Pakiet A
Przedmiotem prowadzonego postępowania będzie świadczenie przez Wykonawcę usługi hotelarsko-gastronomicznej w tym wynajem sali konferencyjnej, podczas seminarium kontaktowego organizowanego przez program eTwinning.

1. Organizator: Narodowe Biuro Kontaktowe Programu eTwinning
2. Termin: 15-18 kwietnia 2010 r.
3. Planowana liczba uczestników seminarium kontaktowego wyniesie: 60 osób.
WYMAGANE WARUNKI ZAMÓWIENIA:

1. Miejsce świadczenia usługi: Zakopane
2. Standard hotelu: hotel kategorii co najmniej 2 gwiazdki, zakwaterowanie i wyżywienie oraz wynajem sal konferencyjnych w jednym ośrodku, parking.

3. Zakwaterowanie i wymeldowanie z hotelu uczestników konferencji – zgodnie z obowiązującą dla hotelu dobą hotelową.

4.    Baza noclegowa:
 - 15-18.04.2010, zakwaterowanie 7 osób w pokojach dwuosobowych do pojedynczego wykorzystania 
- 16-18.04.2010, zakwaterowanie 53 osób, w 18 pokojach jednoosobowych i 17 pokojach dwuosobowych do pojedynczego zakwaterowania oraz w 9 pokojach dwuosobowych. 
5. Parking na terenie ośrodka/hotelu.
6. Baza żywieniowa  na 60 osób, obejmująca:
e) kolację w dniu 15.04.2010 r. dla 7 osób i 16.04.2010 r. dla 60 osób. Menu uwzględniające starter, zupę, kawę, herbatę, danie główne, deser, napoje, soki, wodę min., kawę, herbatę. Wykonawca przedstawi 3 propozycje menu dołączone do oferty.
f) kolację w dniu 17.04.2010 r. dla 60 osób. Organizacja kolacji regionalnej poza hotelem w restauracji serwującej tego typu posiłki i mogącej swobodnie  pomieścić uczestników seminarium oraz transport gości do restauracji bryczkami połączone z krótkim zwiedzaniem miasta. Menu uwzględniające smalec, oscypek z żurawiną, polewka barania, mix pierogów, ziemniaki opiekane, grillowany karczek, pierś z kurczaka, deser, herbata góralska, kawa, herbata, woda mineralna. Wykonawca przedstawi 3 propozycje menu dołączone do oferty.

g) śniadanie w dniach 16-18.04.2010 r. dla 60 osób w formie bufetu szwedzkiego wraz z napojami i sokami. Śniadanie wliczone w cenę pokoi.
h) lunch w dniach 17-18.04.2010 r., dla 60 osób. Menu uwzględniające kilka rodzajów mięs, w tym ryba, sosy do mięs, kilka rodzajów sałatek warzywnych, ryż, frytki, makarony, zestaw wędlin i mięs na zimno, pieczywo i inne dodatki, napoje, soki, woda mineralna, deser. Wykonawca przedstawi 3 propozycje menu dołączone do oferty.

i) przerwy kawowe w dniach 16-18.04.2010 r., (4 przerwy kawowe) dla 60 osób. Menu uwzględniające kawę, herbatę, wodę min., soki, cytrynę, cukier, śmietankę, słone zakąski, ciasteczka i ciastka.  Wykonawca przedstawi 3 propozycje menu dołączone do oferty.

j) woda na stole prezydialnym podczas seminarium w dniach 16-18.04.2010 r.
Wykonawca powinien zapewnić także wyżywienie oparte na diecie specjalnej dla wybranych uczestników.  

W skład usługi wchodzi także zapewnienie serwisu kelnerskiego.  

7. Sala konferencyjna duża na potrzeby seminarium dostępna w dniu 16-18.04.2010 r. cały dzień, mieszcząca minimum 60 osób. 
8. Sala konferencyjna mała dla 25 osób w dniu 17.04.2010 r. (cały dzień) i 18.04.2010 r. od godz. 9.00 do 13.00. 
9. Wyposażenie każdej sali konferencyjnej: rzutnik multimedialny, ekran, flipchart, system nagłaśniający -w tym 2 mikrofony bezprzewodowe dostęp do Internetu, możliwość podpięcia 25 laptopów 
w mniejszej sali konferencyjnej i 10 laptopów w sali dużej. Cena sprzętu konferencyjnego wliczona w wynajem sal konferencyjnych.
10. Miejsce na umieszczanie standów reklamowych i materiałów informacyjno-promocyjnych – w hotelu oraz przed salami konferencyjnymi.
11. Wykonawca jest zobowiązany przedstawić zamawiającemu i dołączyć do oferty:
a) dokładny adres i nazwę obiektu,

b) menu obiadu,

c) menu kolacji, 

d) menu przerw kawowych.

Część kalkulacyjna

	Opis pozycji zamówienia 
	1 dzień 
15.04.2010
	2 dzień
16.04.2010
	3 dzień
17.04.2010
	4 dzień
18.04.2010
	Łącznie



	1. Pokój jednoosobowy (pokoje/doby hotelowe)
	-
	18
	18
	
	36

	2. Pokój dwuosobowy do pojedynczego wykorzystania (pokoje/doby hotelowe)
	7
	7+17
	7+17
	
	55

	3. Pokój dwuosobowy do podwójnego wykorzystania (pokoje/doby hotelowe)
	
	9
	9
	
	18

	4. Sala konferencyjna duża (dzień)
	
	1
	1
	1
	3

	5. Sala konferencyjna mała (dzień)
	
	
	1
	1
	2

	6. Przerwa kawowa (osobodni)
	
	60
	120
	60
	240

	7. Lunch (osobodni)
	
	
	120
	120
	240

	8. Kolacja w hotelu (osobodni)
	7
	60
	
	
	67

	9. Kolacja poza hotelem (osobodni)
	
	
	60
	
	60

	10. Napoje do przerwy kawowej (osobodni)
	
	60
	120
	60
	240

	11. Napoje do obiadu (osobodni)
	
	
	120
	120
	240

	12. Napoje do kolacji w hotelu (osobodni)
	
	60
	
	
	60

	13. Napoje do kolacji poza hotelem (osobodni)
	
	
	60
	
	60

	14. Parking
	1
	1
	1
	1
	4

	15. Bryczki
	
	
	15
	
	15


OPIS 

PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA – Pakiet B
Przedmiotem postępowania będzie świadczenie przez Wykonawcę usługi hotelarsko-gastronomicznej w tym wynajem sali konferencyjnej, podczas seminarium kontaktowego organizowanego przez program eTwinning.

1. Organizator: Narodowe Biuro Kontaktowe Programu eTwinning

2. Termin: 16-19 września 2010 r.

3. Planowana liczba uczestników seminarium kontaktowego wyniesie: 60 osób.

WYMAGANE WARUNKI ZAMÓWIENIA:

1. Miejsce świadczenia usługi: Gdańsk

2. Standard hotelu: hotel kategorii co najmniej 3 gwiazdki, zakwaterowanie i wyżywienie oraz wynajem sali konferencyjnej w jednym ośrodku, parking.

3. Zakwaterowanie i wymeldowanie z hotelu uczestników konferencji – zgodnie z obowiązującą dla hotelu dobą hotelową.

4. Baza noclegowa:

 - 16-19.09.2010, zakwaterowanie 5 osób w pokojach dwuosobowych do pojedynczego wykorzystania 

- 17-19.09.2010 , zakwaterowanie 55 osób w pokojach jednoosobowych .
5. Parking na terenie ośrodka/hotelu.
6. Baza żywieniowa na 60 osób, obejmująca:
a) kolację w dniu 16.09.2010. r. dla 5 osób i 17.09.2010 r. dla 60 osób. Menu uwzględniające starter, zupę, kawę, herbatę, danie główne, deser), napoje, soki, wodę min., kawę , herbatę. Wykonawca przedstawi 3 propozycje menu dołączone do oferty.

b) śniadanie w dniach 16-19.09.2010 r. dla 60 osób w formie bufetu szwedzkiego wraz z napojami i sokami. Śniadanie wliczone w cenę pokoi. 
c) lunch w dniach 18-19.09.2010. dla 60 osób. Menu uwzględniające kilka rodzajów mięs, w tym ryba, sosy do mięs, kilka rodzajów sałatek warzywnych, ryż, frytki, makarony, zestaw wędlin i mięs na zimno, pieczywo i inne dodatki według propozycji dostawcy, napoje, soki, woda mineralna, deser. Wykonawca przedstawi 3 propozycje menu dołączone do oferty.

d) przerwy kawowe w dniach 17-19.09.2010 r. dla 60 osób.
- 3 przerwy kawowe uwzględniające menu: kawę, herbatę, wodę min., soki, cytrynę, cukier, śmietankę, słone zakąski, ciasteczka i ciastka. 
e) - 1 przerwa w dniu 17.09.2010 r. uwzględniająca menu składające się z kanapek, sałatek, kawy, herbaty, wody. Wykonawca przedstawi 3 propozycje menu dołączone do oferty.

f) woda na stole prezydialnym podczas seminarium w dniach 17-19.09.2010 r.

Wykonawca powinien zapewnić także wyżywienie oparte na diecie specjalnej dla wybranych uczestników.  

W skład usługi wchodzi także zapewnienie serwisu kelnerskiego.  

7. Sala konferencyjna duża na potrzeby seminarium dostępna w dniu 17-19.09.2010 r. (cały dzień), mieszcząca minimum 60 osób. 
8. Sala konferencyjna mała dla 25 osób w dniu 18.09.2010 r. (cały dzień). 
9. Wyposażenie sal konferencyjnych: rzutnik multimedialny, ekran, flipchart, system nagłaśniający - w tym 2 mikrofony bezprzewodowe, dostęp do Internetu, możliwość podpięcia 25 laptopów w mniejszej sali konferencyjnej i 10 laptopów w sali dużej. Cena sprzętu konferencyjnego wliczona w wynajem sal konferencyjnych.
10. Miejsce na umieszczanie standów reklamowych i materiałów informacyjno-promocyjnych – w hotelu oraz przed salami konferencyjnymi.
11.  Wykonawca jest zobowiązany przedstawić zamawiającemu i dołączyć do oferty:
a) dokładny adres i nazwę obiektu,

b) menu obiadu,

c) menu kolacji, 

d) menu przerw kawowych.

Część kalkulacyjna

	Opis pozycji zamówienia 
	1 dzień 
16.09.2010
	2 dzień
17.09.2010
	3 dzień
18.09.2010
	4 dzień
19.09.2010
	Łącznie



	1.Pokój jednoosobowy (pokoje/doby hotelowe)
	-
	55
	55
	
	110

	2.Pokój dwuosobowy (pokoje/doby hotelowe)
	5
	5
	5
	
	15

	3. Sala konferencyjna duża (dzień)
	-
	1
	1
	1
	3

	4. Sala konferencyjna mała (dzień)
	-
	-
	1
	-
	1

	5. Przerwa kawowa (osobodni)
	-
	1
	2
	1
	4

	6.Lunch (osobodni)
	
	
	60
	60
	120

	7.Kolacja w hotelu (osobodni)
	5
	60
	-
	-
	65

	8.Napoje do przerwy kawowej (osobodni)
	-
	60
	120
	60
	240

	9.Napoje do obiadu (osobodni)
	-
	-
	60
	60
	120

	10.Napoje do kolacji w hotelu (osobodni)
	5
	60
	-
	-
	65


OPIS 

PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA – Pakiet C
Przedmiotem prowadzonego postępowania będzie świadczenie przez Wykonawcę usługi restauracyjnej i dotyczącej podawania posiłków dla uczestników seminarium kontaktowego organizowanego przez program eTwinning.

1. Organizator: Narodowe Biuro Kontaktowe Programu eTwinning

2. Termin: 18 września 2010 r.

3. Planowana liczba uczestników seminarium kontaktowego wyniesie: 60 osób.

WYMAGANE WARUNKI ZAMÓWIENIA:

Miejsce świadczenia usługi: Gdańsk

Lokalizacja: Stare Miasto, ze względu na planowane zwiedzanie zabytków Gdańska, mające zakończyć się uroczystą kolacją w okolicy zwiedzanych obiektów. 
Zamawiający poszukuje odpowiedniej restauracji mogącej przygotować uroczystą kolację z tradycyjnych dań kuchni polskiej. 
Usługa będzie polegała na zorganizowaniu kolacji przez Wykonawcę w dniu 18 września, na 60 osób.

Kolacja w formie zasiadanej, menu uwzględniające przystawkę, zupę, danie główne, kawę, herbatę, wodę mineralna, deser. 
Wykonawca przedstawi 3 propozycje menu dołączone do oferty.

Wykonawca powinien zapewnić także wyżywienie oparte na diecie specjalnej dla wybranych uczestników szkolenia.  

W skład usługi wchodzi także zapewnienie: serwisu kelnerskiego.  
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